
 

 
MENUS VALID IN THE BAR AREA ONLY! 

HAPPY HOUR DAILY 3pm-7pm

 
Chips ‘n Salsa                                                 4/6                                    
   
Ceviche ~  Shrimp & Sea Bass                       9/12 
 

Steamed PEI Mussels             12/14 
 

Short Rib Risotto ~ Poblano, Beet Chips    9/11 
  
Shrimp n’ Grits ~ with House‐Made               
Andouille Sausage                                           9/12 
  

 BBQ Pork Sliders ~ Jalapeno‐Cheddar Brioche, 
Cheddar & Carrot Slaw, Tots                        9/11 
 

Renegade Tacos ~ Chipotle Vinaigrette,           
Jalapeno Slaw, Pico de Gallo, Cotija Cheese 

Chicken     8/10      Fish    8/10     Lobster     11/13      

Caballero Queso ~Velveeta, Rotel Tomatoes & 
Spicy Sausage                                      7/9 
 

 
Green Chile Pork ~, Jalapeno Jack,  
Flour Tortillas                                                   11/13 
 
Esteban’s Rack of Ribs              (half) 10/14  
                   (whole)  17/22
       

Cheese Platter ~ Artisanal Selections with House‐
Made Seasonal Pickles & Accoutrements       12/15  
 

Flatbreads ~ Chicken & Chiles             12/14 
Quattro Queso, Sun‐Dried Tomato                12/14  
 

*BIG 12 oz. Burger ~ Roasted Poblano, Peppered 
Bacon, Lettuce, Tomato, Cheddar, Grilled Onion & 
Chipotle  Aioli                                                    12/15 
 

Chopped Salad ~ Romaine, Smoked Chicken, 
Radish, Bacon, Cucumber, Panela Cheese, Scallion, 
Tomato, Red Onion, Chipotle Vinaigrette      10/12 

 

 
Improperly or undercooked food can make you sick from food born illnesses; we can cook 

any (*) food to your requested temperature. 
We accept no responsibility for meats ordered well done. 

 

DRINKS 
      Bottled Beers 
      3 | 3.5 and up 
 

      Draft Bud Light or PBR Cans 
      3 | 3.5 and up 
 

      Local and Specialty Draft Beers 
      4 | 5.5 and up 
 

Premium Well Martinis, Manhattans and Cosmopolitans 
      6 | 8 and up 

 

Premium Well Cocktails, Margaritas and Red or White Sangria 
      5 | 6 and up 
 

      Selected Glass of White, Red or Rosé Wine  
      5 | 7 
 

    Black Ridge Chardonnay, California 
A balanced wine with hints of green apple, ripe pear and subtle oak 

    Black Ridge Cabernet, California 
A dry red with spice, red cherries and a smooth finish 

    Crios Rosé, Argentina 
A dry wine with raspberries, strawberries and a crisp finish 

    Chris’s Red Pick 
A cabernet alternative that will change on a whim 

Chris’s White Pick 
An adventurous selection from any number of exotic locations 

 

 
As a courtesy to those dining, smoking will only be allowed at patio tables            

and we respectfully prohibit pipe and cigar smoking. 


