
 

Starters or Light Lunches 

Green Chile Macaroni Gratin 
8 

Ceviché of Shrimp & Halibut, Toasted Corn Chips 
10 

Butternut Squash Soup‐Smoked Shrimp, Toasted Almonds, Brussels Sprouts 
9 

Country Club Salad‐Tomato, Blue Cheese, Red Onion, Bacon, Green Chile Ranch 
9 

Caesar Salad‐Romaine, Jalepeno Croutons, Jack Cheese and White Anchoive 
9 

Add Smoked Pulled Chicken …4     Add Grilled Salmon…6 

Cup of Butternut Squash Soup and ½ salad  
10 
 

Lunch Entrees 

Green Chile Pork Stew, Flour Tortillas, Pepper Jack Cheese 
10 

Chopped Salad‐Romaine, Smoked Chicken, Radish, Bacon, Cucumber, Panela, Scallion, Tomato, Red Onion,                   
12 

Lobster Tacos‐Chipotle Vinaigrette, Pico de Gallo, Q ueso Fresco 
13 

Fish Tacos‐Chipotle Vinaigrette, Cotija Cheese, Cabbage 
10 

Oaxacan Enchiladas‐Oxtail, Molé, Pico de Gallo, Cotija Cheese & Refried Beans 
12 

BBQ Pulled Pork Sandwiches‐Carrot Slaw, Cheddar & Fries 
10 

Grilled Flat Iron Steak‐RC Steak Sauce & Fries 
16 

Grilled Salmon‐Bok Choy, Corn Fritters, Chipotle Vinaigrette 
15 

RC 8oz Cheeseburger‐same great ground sirloin with Romaine, Grilled Onion, Tomato 

10 

BIG 12 oz. Burger‐Romaine, Tomato, Cheddar, Roasted Poblano, Peppered Bacon, Grilled Onion & Chive Aioli 

15 

Baby Back Pork Ribs & Fries 
½ Rack 13                 Full Rack  22 

Improperly, or undercooked food can make you sick from food-born illnesses;  
we can cook food to the requested temperature.                                      

However, we accept no responsibility for meats ordered well done 



DRAFT BEERS 
    Fat Tire                5.5  Grand Canyon Pilsner  5.5 

    Old World Brewery Irish Red Ale    5.5  Blue Moon Wheat   5.5 
Stone IPA               5.5   Four Peaks Kiltlifter      5.5 
Odell Cuthroat Porter            5.5  Bud Light     4 

    Stella Artois               5.5  Shiner Bock     5.5 
    Sleepy Dog Hefeweizen           5.5  Sleepy Dog Milk Stout  5.5 
    San Tan Brewery ‘Epicenter’           5.5  Woodchuck Pear Cider   5.5 

Nick’s Whim   5.5 

 
RENEGADE COCKTAILS 

Arcadia Kool‐Aid limoncello, st germain, sauvignon blanc, soda        9 

Renegade Lemonade stoli, lemonade, huckleberry, canton ginger liqueur      8.5 

Mad Dog Margarita sotol, agave nectar, fresh lime juice, citronge       9.5 

Heart of Stone Margarita corazon tequila, la pinta, agave nectar, fresh lime    9. 5 

Prickly Pear ‘Margatini’ espolon tequila, lime juice, & prickly pear nectar     10 

Citrus Basil Martini ketel 1 citroen, fresh juices, fresh basil         9.5   

Pomegranate Lemondrop three olives pomegranate, lemon, agave nectar, triple sec  9.5   

Dark & Stormy goslings dark rum, lime, ginger beer          8.5 
 

 

WINES BY THE GLASS 
  Prosecco, Caneletta, Veneto, Italy          8.5 

  Pinot Grigio, Vigneti del Sole, Delle  Venezie. Italy      7 

  Sauvignon Blanc, Frenzy, Marlborough, New Zealand     7.5 

  Albarino, Burgans, Rias Baixas, Spain         9 

  Riesling, Clean Slate, Mosel River, Germany        8 

  Macebeo Blend, Pares Balta, Penedes, Spain   8.5 

Sauvignon Blanc, Clos Pegase, Carneros, California  10 

Chardonnay, Trumpeter, Mendoza, Argentina      7 

    Semillon, L’Ecole 41,  Columbia Valley, Washington     9 

  Chardonnay, Talbott “Logan” Monterey, California     11 

  Rosé of Malbec, Enrique Foster, Argentina        7.5 

  Pinot Noir, Simple Life, California      7.5 

Grenache, Campos de Luz, Carinena, Spain    7.5 

Pinot Noir, Caramel Road, Monterey, California      10.5 

  Cabernet Franc, Lang&Reed, California’s North Coast    9 

Grenache, Black Slate, Priorat, Spain        12 

Cabernet & Syrah, Purple Cowboy, Paso Robles, California   7 

Merlot, Franciscan, Napa Valley, California         9 

Cabernet, Matchbook, Lake County, California      8.5     

   Malbec, Catena, Mendoza, Argentina        8.5 

Cabernet, Atlas Peak, Napa Valley, California      13 

Malbec & Cabernet, Piattelli “Trinita” Mendoza, Argentina  10.5 

Zinfandel, Earthquake, Lodi,  California        10 


